Le Déjeuner de Noél
Le 25 Décembre a padin de 12000

LE MENU

Les Entrées
LES 6 HUITRES CREUSES DE MESQUER EN N4

%

LE SAUMON SAUVAGE CONFIT PAR NOS SOINS AUX AGRUMES

*

LE FOIE GRAS DE CANARD MAISON, CHUTNEY DE FIGUES
Et toasts de Pain Meule
Les Plats

LE CHAPON FERMIER ROTI AUX MARRONS
Pommes Voiles D’or

*

LE BAR SAUVAGE, BEURRE AUX COQUILLAGES
Ecrasé de pommes de terre et petits légumes bio

Le Fromage
LE CAMEMBERT LAIT CRU AUX CEPES

Le Dessert
LA BUCHE DE NOEL CREATION VOILE D’OR

o ol

RESTAURANT

14 rue de la plage le Pouliguen * RESERVATION: 02 40 42 31 68



Le Dgeunern dw Nowvel An
Le 1* Janvien a padov de 1200

LE MENU

Les Entrées

LE FOIE GRAS DE CANARD MAISON, CHUTNEY DE FIGUES
Et toasts de Pain Meule

*

LES 6 HUITRES PLATES DE RIEC SUR BELON

£

LA SAINT JACQUES BRETONNE, A CRU
Légerement acidulée aux agrumes

En supplément
(pour deux, 20€ par personne)

LE CAVIAR DE NEUVIC 10g
Haute Couture en dégustation, Toasts de Rostis et créme fraiche D’Isigny

Les Plats

LE FILET DE BCEUF
Parfum d’essence de Truffes noires du Périgord et crémeux d’Heliantis

£

LE HOMARD BRETON
En médaillons au caviar d’oursin, Raviole D’artichauts, poivre Timut

Le Fromage
LE COMTE VIEUX DE MARCEL PETITE

Le Dessert

LA SURPRISE CHOCOLAT GRAND CRU |
Aux fruits de la passion A I] |

il

RESTAURANT

14 rue de la plage le Pouliguen * RESERVATION: 02 40 42 31 68



