
Restaurant

14 rue de la plage le Pouliguen  *  Réservation: 02 40 42 31 68

LE MENU

Les Entrées

Les 6 huitres creuses de mesquer en n4

*
Le saumon sauvage confit par nos soins aux agrumes

*
Le foie gras de canard maison, chutney de figues 

Et toasts de Pain Meule

Les Plats

le chapon fermier rôti aux marrons 
Pommes Voiles D’or

*
Le bar sauvage, beurre aux coquillages 
Écrasé de pommes de terre et petits légumes bio

Le Fromage

Le camembert lait cru aux cèpes

Le Dessert

la bûche de noËl création voile d’or

49€ par personne

Le Déjeuner de Noël
Le 25 Décembre à partir de 12h00



Restaurant

14 rue de la plage le Pouliguen  *  Réservation: 02 40 42 31 68

LE MENU

Les Entrées

Le foie gras de canard maison, chutney de figues
Et toasts de Pain Meule

*
Les 6 huitres plates de riec sur belon

*
La saint jacques bretonne, à cru 

Légèrement acidulée aux agrumes

En supplément 
(pour deux, 20€ par personne) 

le caviar De Neuvic 10g 
Haute Couture en dégustation, Toasts de Röstis et crème fraîche D’Isigny

Les Plats
le filet de Bœuf 

Parfum d’essence de Truffes noires du Périgord et crémeux d’Heliantis

*
Le homard breton 

En médaillons au caviar d’oursin, Raviole D’artichauts, poivre Timut

Le Fromage
Le comté vieux de marcel petite

Le Dessert
la surprise chocolat grand cru

Aux fruits de la passion

Le Déjeuner du Nouvel An
Le 1er Janvier à partir de 12h00

55€ par personne


